CONVOCATORIA FECHAS DE EXAMENES 22 FINAL
DEPARTAMENTO HOSTELERIA Y TURISMO

DIA 20 DE JUNIO

FPB COCINA Y RESTAURACION

MODULO TEORICO/PRACTICO | HORA AULA
IPE Tedrico 8:30 A 9:20 BO1
COMUNICACION Y Tedrico 9:25a10:15 BO1

SOCIEDAD (lengua/sociales)

CIENCIAS APLICADAS Tedrico 10:20a 11:10 BO1
(matematicas/naturales)

INGLES Tedrico 11:35A12:15 BO1

PREPARACION Y MONTAIJE Tedrico 12:20 2 13:15 BO1
DE MATERIALES PARA
COLECTIVIDADES Y
CATERING

APROVISIONAMIENTO Y Tedrico 13:20 a 14:15 BO1
CONSERVACION MATERIAS
PRIMAS E HIGIENE EN LA
MANIPULACION

DIA 23 DE JUNIO

FPB COCINA Y RESTAURACION

MODULO TEORICO/PRACTICO | HORA AULA
TECNICAS ELEMENTALES DE | Teérico 9:30 A 10:20 BO1
PREELABORACION

PROCESOS BASICOS DE Tedrico 10:11:10 BO1

PRODUCCION CULINARIA

TECNICAS ELEMENTALES DE | Préctico 11:35A12:20 Taller de
PREELABORACION cocina
PROCESOS BASICOS DE Practico 12:20 A 14:10 Taller de

PRODUCCION CULINARIA cocina




CONVOCATORIA FECHAS DE EXAMENES 22 FINAL

DEPARTAMENTO HOSTELERIA Y TURISMO

DIA 20 DE JUNIO

GRADO MEDIO COCINA Y GASTRONOMIA

i TEORICO/
MODULO PRACTICO HORA AULA
PROCESOS BASICOS DE Teodrico 8:30a 11:00 218
PASTELERIA Y REPOSTERIA
Practico Taller de

cocina

SEGURIDAD E HIGIENE Tedrico 11:00 a 12:00 218

PREELABORACION Y Teodrico 12:00 a 14:15 218

CONSERVACION DE ALIMENTOS

Practico Taller de
cocina
DIA 23 DE JUNIO
GRADO MEDIO COCINA Y GASTRONOMIA
i TEORICO/

MODULO PRACTICO HORA AULA

TECNICAS CULINARIAS Practico 8:30a9:30 Taller de
cocina

TECNICAS CULINARIAS Teodrico 9:30a10:30 218

IPE 10:30a 11:30 120

INGLES TEORICO 11:35 a3 12:45 218




DIA 20 DE JUNIO

GRADO SUPERIOR DIRECCION DE COCINA

MODULO TEORICO/ HORA AULA
PRACTICO
PROCESOS DE PREELABORACION | Practico 8:30a10:30 Taller de
Y CONSERVACION EN COCINA cocina
Teodrico
121
INGLES Tedrico 10:30 A 12:25 216
GESTION DE LA CALIDAD Y DE LA
SEGURIDAD E HIGIENE Tedrico 12:25a13:20 121
ALIMENTARIA
IPE
Teodrico 13:20 a 14:15 120
DIA 23 DE JUNIO
GRADO SUPERIOR DIRECCION DE COCINA
i TEORICO/
MODULO PRACTICO HORA AULA
PROCESOS DE ELABORACION Tedrico 8:30a9:30 121
CULINARIA
Practico 9:30a11:15 Taller de
cocina
CONTROL DEL TEORICO 11:35a13:20 121
APROVISIONAMIENTO DE )
MATERIAS PRIMAS PRACTICO
OPTATIVA | Tedrico 13:20a 14:15 121




